KLEINE HAPPCHEN

Marinierte Oliven mit Kriutern, Knoblauch, %{”éiis und Chili 4
Warme Focaccia, Olivendl, luftiges Sobrasada-Aioli 9
Waldpilzkroketten, Triiffel-Aioli (2 Stiick) 14
Geschmorte Rinderbickchen-Kroketten, Zwiebelmarmelade (2 Stiick) 15
Knusprige Parmesan-Kartoffelblscke, frischer Triiffel, Zwiebelmarmelade (2 Stiick) 15
Gebratene Padrén-Paprika auf Tonnato-Sauce 13
Bluefin-Thunfisch, wiirzige Sauce und Tobiko 12
Tatar vom norwegischen Lachs, wiirzige Sauce und lachsrogen 12

Surf & Turf Taco - geschmortes Rind, gebratene Garnele, Rauchkise und Mango, Ananas (1 14
Stiick)

VEGETARISCH
S
Griiner Salat mit Blattsalaten, Kriutern und Gemiise, Sesam-Dressing 13

Burrata mit Wassermelonen- und Melonen 19

Gebackener Camembert mit Blauschimmelkise, Pistazien, Feigenkonfitiire und italienischen 1s
Grissini-Sticks

Baba Ghanoush - auf gerdsteter Aubergine mit Granatapfelkernen, dazu warmes Pita 18
Aufgeschlagener Griechischer Feta, Marinierte Paprika, Togarashi-Ol & Warme Pita 19
MEER
R
Knusprige Calamari in wiirziger Tempura mit Sauce Tartare 21
Ein Oktopus trifft Sobrassada (Gemiise in Sobrassada-Ol, Sobrassada-Aioli & 27

Sobrassada-Crumble)

Miso-Marinierter Lachs, Avocado-Mousse, Mango-Salsa, Frische Kriuter & Baby-Gem-Salat 2s

Jumbo-Garnelen im Panko, Tom-Yum-Sauce & Mango-Som-Tam-Salat 26
LAND
R

Brioche-Slider mit Rindfleisch, Zwiebelconfit, Provolone-K:se, Triiffelsauce mit 22

wiirzigen Parmesan-Pommes
Knusprige Hihnchenstreifen mit Triiffel-Aioli 22

Glasierte Schweinerippen — mit gegrillter Ananas, Zwiebeln sowie Knoblauch- & 24
Chili-Chips

Dry-Aged Entrecote ,,Pfeffer — Parmesan, Strohkartoffeln 30

Jamon Ibérico 75% Bellota (90 g) — mit rustikalem Toast und Tomatenessenz 28
SUSSES FINALE

>
Auswahl hausgemachter Gelati (pro Kugel) 5/Kugel



