BOUCHEES GOURMANDES
D

Olives marinées aux herbes, ail, agrumes et piment

Focaccia chaude, huile d’olive, aioli de sobrassada
Croquettes de champignons sauvages, aioli 2 la truffe (2 unités)
Croquettes de joue de boeuf braisée, confiture d’oignon (2 unités)

Blocs croustillants de pommes de terre au parmesan, truffe fraiche, confiture oignon (2

unités)

Piments de Padrén grillés sur sauce tonnato

Tartare de thon bluefin, sauce épicée et tobiko

Tartare de saumon norvégien, sauce épicée et oeufs de saumon

Taco Surf & Turf, boeuf braisé, crevette frite, fromage fumé, mangue, ananas (1 unité)
VEGETARIEN

e
Salade verte, mélange de feuilles, herbes, vinaigrette au sésame

Burrata avec pastéque et melon

Camembert r6ti au fromage bleu, pistaches, confit de figues et gressins italiens
Baba ghanoush sur aubergine rétie, graines de grenade, pita chaud

Feta Grec Fouetté, Poivrons Marinés, Huile au Togarashi et Pita Chaude

MER
D>

Calamars croustillants en tempura épicée, sauce tartare

Un poulpe rencontre la sobrassada (légumes dans I’huile de sobrassada, aioli de sobrassada &
crumble de sobrassada)

Saumon Mariné au Miso, Mousse d’Avocat, Salsa de Mangue, Herbes Fraiches et Sucrine

Crevettes Jumbo au Panko, Sauce Tom Yum et Salade Som Tam 4 la Mangue

TERRE
D>

Slider de beeuf en brioche, confit d’oignon, Fromage Provolone, sauce 2 la truffe servi avec

frites de parmesan épicées

Lamelles de poulet croustillantes, aioli a la truffe

Travers de porc glacés avec ananas grillé et oignon, chips ail & chili
Entrec6te maturée « Poivre », parmesan, pommes paille

Jambon ibérique 75 % bellota (90 g) avec toast rustique & essence de tomate
FINALE SUCREE
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Sélection de gelato artisanal (1 bola) 5/bola



